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La llavor d’Amposta

Bosc de Ribera · Can Paquita

Casa Amadeo · El Secret

L’Algadir del Delta · Nit i Dia

La Gramola · Casa de Fusta

Els Ullals · Lo Pati d’Agustí

La Barbacoa de Miquel

Gatsby · L’Antic

Del 14 d’octubre
al 10 de novembre de 2013

RESTAURANT LA GRAMOLA
C/ Estrella, 12
AMPOSTA
Tel. 977 70 66 33
pierredesmons@hotmail.com

22€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Be

gu
da

:

Compota de poma amb bunyols de botifarra d’arròs.
Amanida de llenties amb cansalada fumada.
Carpacció de bacallà amb endívia.

Vi negre o blanc DO Terra Alta, aigua i xupet de
licor d’arròs.
Obert tots els dies al migdia, excepte dilluns, dimarts, dimecres
i dijous nit; diumenge tancat.

Rissoto de xampinyons amb costella de porc (mínim 2 persones)

Arròs amb calamarset i gambes (mínim 2 persones).o Pla
t a 

esc
olli

r:

Elaborades pel cuiner.

Po
str

es
:

+ informació:
Tel. 977 70 34 53
www.turismeamposta.cat Turisme Amposta

Imprimeix: Impremta D.G. Salvadó · AMPOSTA

Àrea de Turisme
Àrea de Comerç 



Arròs amb llamàntol 
Arròs amb sèpia i bolets 
Arròs amb rap i llagostins

o
o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:

RESTAURANT L’ANTIC
Av. de la Ràpita, 128
AMPOSTA
Tel. 977 70 55 19
restaurant-lantic@hotmail.com

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Anguila fumada
Llagostí a la crema amb arròs i ceba
Calamars
Gambeta

Postres de la casa

Vi DO Terra Alta, aigua, cafè

22€ 
IVA inclòs

Obert divendres i dissabte tot el dia;  dilluns, dimarts, dimecres,
dijous i diumenge, al migdia, i dimecres, tancat

(Paelles fetes a la llenya)
Arròs melós amb conill, bolets i caragols 
Arròs tot pelat 
Arròs negre.

o
o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:

RESTAURANT LO PATÍ D’AGUSTÍ
C/ Ebre, 10
POBLE NOU DEL DELTA
Tel. 977 05 30 00
lopatidagusti@gmail.com

27,50€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Amanida trivial del Pati d'Agustí.
Torrades de pa de vidre amb pernil d'ànec fumat i foie.
Carpaccio de llangostins amb la seva salsa.
Pop a la brasa en allioli.
Musclos del Delta a la marinera.

Pastís de menjar blanc 
Crema catalana 
Mel i mató

o
o

Vi Mas del Tiò DO Terra Alta, blanc o negre

Obert tots els dies, excepte dimarts tancat.

Arròs de rap amb escamarlans 
Arròs d'ànec 
Arròs, col i fesols.

o
o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:

RESTAURANT CASA DE FUSTA
Partida l’Encanyissada, s/n
AMPOSTA
Tel. 977 26 10 26
info@restaurantestany.com

27,50€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

(cada 4 persones) Aperitiu l'Estany.
Boletes de brandada de bacallà.
Sepieta guisada amb escamarlanets.

Braç de gitano farcit de crema d'arròs amb figues i
xopet de menjar blanc.

Vi DO Terra Alta, aigua i cafè.

Obert tots els dies, excepte dilluns, dimarts, dimecres i dijous nit.

Lasanya d'arròs amb bolets i Pop a la brasa amb
arròs melós.1r

 P
lat

:

Arròs a la marinea 
Arròs d'ànec amb anguila

o

Pla
t a 

esc
olli

r:

RESTAURANT L’ALGADIR DEL DELTA
Ronda dels Pins, 27
POBLE NOU DEL DELTA
Tel. 977 74 45 59
gerencia@hotelalgadirdelta.com

Mínim 2 persones
Imprescindible reservar taula

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Aperitius de Benvinguda
Bunyols de bacallà del iaio
Croquetes d'ànec i ibèric
Polp de St. Carles a l'estil gallega
Torradetes de fumats d'anguila i moixarra
Navalles de la badia dels Alfacs
Hòsties d'albergínia amb brandada de bacallà

Menjar blanc amb farina d’arròs de “Lo nostre arròs” 
Postres a escollir

o

1/2 vi DO Terra Alta, aigua, pa, cafè 
i xopet crema arròs
Obert tots els dies, excepte dilluns, dimarts, dimecres, dijous
i diumenge nit.

35€ 
IVA inclòs

Supremes de llobarro amb escuma d'escalivada amb
patata confitada 
Tournedo d'ibèric amb llàgrima de fruits vermells
(Acompanyat d’una copa de cava)

o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:
RESTAURANT ELS ULLALS
C/ Burgos, 34
AMPOSTA
Tel. 618 755 586
info@elsullals.es

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Farcellet de gambes amb cruixent d'arròs i foie
Ceviche d'arròs amb verdures
Mini cigales amb ceba i tomàquet

Tres textures d'arròs a l'estil Els Ullals

Aigues minerals i vi novell de bot DO Terra Alta,
cafès acompanyats amb licor d'arròs.

Arròs caldós amb pop roquer i llangostins

1r
 P

lat
:

30€ 
IVA inclòs

Obert tots els dies, excepte dilluns, dimarts, dimecres
i diumenge nit.

Arròs pelat amb gambes i duas de rap 
Llenguado acompanyat amb llangostins de la badia 
Cabrit rebossat amb tempura d'arròs del Delta
(acompanyat amb copa de cava)

o
o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:

RESTAURANT EL SECRET (HOTEL CIUTAT AMPOSTA)
Av. Josep Tarradelles, 41-43
AMPOSTA
Tel. 977 70 85 56
info@hotelciutatamposta.es Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Amanida del delta amb encenalls de foie.
Carpaccio de gamba amb cruixent d'arròs salvatge.
Pop a la gallega.
Calamars a la romana.

Coulant de xocolata amb crema d'arròs amb llet.

Aigues minerals, vi novell de bot DO Terra Alta,
cafès acompanyats amb licor d'arròs.

Coca de bacallà gratinat amb verdures de la terra.

1r
 P

lat
:

25€ 
IVA inclòs

RESTAURANT GATSBY
C/ Amèrica, 4
AMPOSTA
Tel. 977 70 28 57

22€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Entrants Gatsby.
Musclos del Delta a la planxa.
Amanida de poma amb encenalls de foie d'ànec i
vinagreta de mostassa.
Carpaccio de tonyina amb oli perfumat de trufa negra

Postres de la Casa

Vi DO Terra Alta i aigua.

Arròs amb carxofa del Delta i sípia 
Arròs Negre 
Paella Marinera 
Arròs amb assortit de bolets

o
o

o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:

RESTAURANT BOSC DE RIBERA
Pol. Ind. Tosses - C/ Berlin s/n
AMPOSTA
Tel. 977 70 22 80
boscderibera@hotmail.com

22€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Amanida tèbia de cansalada fumada i fruits secs
amb encenalls de pernil de Terol i vinagreta de figues.
Cassoleta de calamarset amb ceba i favetes.

Mini postres casolanes (Xarrup d'arròs amb llet i
xocolata de Garrofa, Cóc ràpid amb menjar blanc i
Xarrup de licor de crema d'arròs)

1 ampolla de vi de la casa, 0,5 l d’aigua natural,
cafè o tallat. 
Obert tots els dies.

Cassoleta d’arròs amb galeres i calarmaset 
Arròs melòs de cansalada, variat de bolets i botifarra
esparregada.

 o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:

RESTAURANT CASA AMADEO
C/ Ebre, 5
POBLE NOU DEL DELTA
Tel. 977 74 52 25
victoria@ccamadeo.com

24€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Be

gu
da

:

Picadetes de la casa.
Carpaccio de bacallà.
Calamarsets amb fesols
Mariscada de (musclos, cloïsses, navalles i gambes).

Aigua, gasosa, vins DO Terra Alta i cava, cafès
i cóc de la casa.
Obert tots els dies al migdia.

Menjar blanc 
Crema catalana 
Gelat variat.

o
o

Po
str

es
:

Arròs del Delta tot pelat.

Pl
at

:

RESTAURANT NIT I DIA
Ronda Fortalesa, 16
POBLE NOU DEL DELTA
Tel. 977 74 30 92
maelyolanda@gmail.com

30€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Bacallà a l’estil del Delta
Suquet d’anques de granota
Llagostins de Sant Carles

Postres de la casa

Celler DO Terra Alta, aigües minerals
i cafès acompanyats de licor d’arròs. 
Dilluns, dimarts i dijous de 13 a 16h, nits prèvia reserva.
Divendres, dissabte i diumenge de 13 a 16 h i de 20 a 23 h.

Arròs caldós de llamàntol 
Arròs d’ànec del Delta 
Arròs amb tonyina

o
o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:

RESTAURANT LA BARBACOA DE MIQUEL
C/ Jardí, 8
POBLE NOU DEL DELTA
Tel. 662 642 463

25€ 
IVA inclòs

Mínim 2 persones

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Pl

at
:

Be
gu

da
:

Entremès d'embotit variat.
Calamars a la romana.
A escollir:
Coctel d'arròs amb llangostins, bonítol i salsa rosa 
Amanida d'arròs amb gambes i meló.

o

Arròs amb llet 
Menjar blanc.

o

Arròs amb llamàntol.

Aigües minerals i vi selecte de la Terra Alta.

Obert tots els dies.

RESTAURANT LA BARBACOA DE MIQUEL

RESTAURANT CAN PAQUITA
Ronda dels Pins, 5
POBLE NOU DEL DELTA
Tel. 977 74 14 52
canpaquita@hotmail.com

28€ 
IVA inclòs

En
tr

an
ts

:
Po

st
re

s:
Be

gu
da

:

Canapès d'anguila fumada.
Bunyols de bacallà
Calamarsets saltejats amb alls tendres i faves baby.
Barquetes de baldana d'arròs amb tomàquet
caramel·litzat.

Menjar blanc 
Sorbet de llimona regat amb licor d'arròs del Delta
amb herbes

o

Xarrup de crema d'arròs acompanyat de rebosteria
casolana i Vi Vall de Vinyes de la Terra Alta i cafè.

Especialitat de la casa: Arròs amb ànec del Delta
i anguila 
Arròs caldós amb sípia, bacallà i llagostins.

o

Pl
at

 a 
es

co
llir

:


