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RESTAURANT LA GRAMOLA
C/ Estrella, 12

AMPOSTA
Tel. 977 70 66 33
pierredesmons@hotmail.com

Minim 2 persones

Compota de poma amb bunyols de botifarra d’arros.
Amanida de llenties amb cansalada fumada.
Carpaccié de bacalla amb endivia.

Rissoto de xampinyons amb costella de porc (minim 2 persones)
o Arros amb calamarset i gambes (minim 2 persones).

Elaborades pel cuiner.

m w Plta escallr

Vinegre o blanc DO Terra Alta, aigua i xupet de
licor d’arros.

Obert tots els dies al migdia, excepte dilluns, dimarts, dimecres
i dijous nit; diumenge tancat. j

T TERRA ALTA

vins fins amb cos i anima
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es
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Gastronomiques
de Uarros

Del 14 d’octubre
al 10 de novembre de 2013

Bosc de Ribera - Can Paquita
Bunement AT AP .sta,_.ﬁa Casa Amadeo - El Secret
Area de Comerg Delta de VEbre it i v
7o ‘ © L’Algadir del Delta - Nit i Dia
<A Py TR La Gramola - Casa de Fusta
12 Els Ullals - Lo Pati d’Agusti
La Barbacoa de Miquel
Gatsby - L’Antic

+ informacio:
Tel. 977 70 34 53
www.turismeamposta.cat
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Turisme Amposta

i
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Diputacié Tarragona

I Terres de I'Ebre

DENOMINACIO D’ORIGEN

TERRA ALTA

Impremta D.G. Salvadé - AMPOSTA

www.doterraalta.com
egueix-nos al Facebook
Twitter: @doterraalta
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RESTAURANT ELS ULLALS 30€ RESTAURANT LO PATI D’AGUSTI RESTAURANT L’ALGADIR DEL DELTA RESTAURANT EL SECRET (HOTEL CIUTAT AMPOSTA) ( RESTAURANT CAN PAOUITA ) ( )
Ulluizps 2 IVA inclos C/ Ebre, 10 Ronda dels Pins, 27 35€ Av. Josep Tarradelles, 41-43 Ronda dels Pins. 5 b 28€ RESTA‘URAN_T CASA DE FUSTA
AMPOSTA Minim 2 persones POBLE NOU DEL DELTA 27,50€ POBLE NOU DEL DELTA NAclos AMPOSTA pL33 o e IVA inclos palel
Tel. 618 755 586 Tel. 977 0530 00 VA Inclos Tel. 977 74 45 59 Moie e Tel. 97770 85 56 WA clos POBLE NOU DEL DELTA RS 27,50€
info@elsullals.es lopatidagusti@gmail.com Minim 2 persones gerencia@hotelalgadirdelta.com Imprescindible reservar taula info@hotelciutatamposta.es Minim 2 persones Tel. 977 741452 A Tel. 977 26 10 26 IVA inclos
; P canpaquita@hotmail.com info@restaurantestany.com Minim 2 persones
Farcellet de gambes amb cruixent d'arros i foie Amanida trivial del Pati d'Agusti. Aperitius de Benvinguda Amanida del delta amb encenalls de foie. - S— —
Ceviche d'arros amb verdures Torrades de pa de vidre amb pernil d'anec fumat i foie. Bunyols de bacalla del iaio Carpaccio de gamba amb cruixent d'arros salvatge. G 1Lt angwla‘fumada. (cada 4 persones) Aperitiu LVEStaTV'
Mini cigales amb ceba i tomaquet Carpaccio de llangostins amb la seva salsa. Croquetes d'anec i ibéric Pop a la gallega. BUFVDlS diz bacatllg b alls tendres | f bab BOL?tES deAbrandada de bacalla.
Arros caldés amb pop roquer i llangostins Pop a la brasa en allioli. Polp de St. Carles a l'estil gallega Calamars a la romana. Gl ezt sl amb aus R I Sepieta guisada amb escamarlanets.
Musclos del Delta a la marinera. Torradetes de fumats d'anguila i moixarra Barquetes de baldana d'arros amb tomaguet Lasanya d'arros amb bolets i P labr mb
, il Coca de bacalla gratinat amb verdures de la terra. caramel-litzat. EEEIE WETSE CESFep el bEE &
Supremes de llobarro amb escuma d'escalivada amb 5 (Paelles fetes ala llenya) Navalles de (a badia dels Alfacs s T arrds melds.
= P ; H  Arros melds amb conill, bolets | caragols o Hosties d'alberginia amb brandada de bacalla —| Especialitat de la casa: Arros amb anec del Delta = -
i} patata confitada o g A fof nalat J g i W Arros pelat amb gambes | duas de rap o H anguila o =l Arros de rap amb escamarlans o
= iberi > ori f = Arros tot pelat o Arros a la marinea o £ ) ; = g os d's
3 Tournedo d |ber,|c amb llagrima de fruits vermells = Nl negll:')e. roe e } H|  Llenguado acompanyat amb ULangostins de la badia o e e e = :rr95 d a[u.a? () [
(Acompanyat d'una copa de cava) g &5 Cabrit rebossat amb tempura darros del Delta : L ATToS. COLITeSOLS.
Tres textures d'arros a Lestil Els Ullals Pastis de menjar blanc o Menijar blanc amb farina d’arros de “Lo nostre arros” o 9| (acompanyat amb copa de cava) Menjar blanc o Brac de gitano farcit de crema d'arros amb figues i
; Sorbet de llimona regat amb licor d'arros del Delta j "
Crema catalana o Postres a escollir — xopet de menjar blanc.
= Meli maté . . = Coulant de xocolata amb crema d'arros amb Llet. J amb herbes -
Aigues minerals i vi novell de bot DO Terra Alta, J = 1/2viDO Terra Alta, aigua, pa. cafe } - ViDO Terra Alta, aigua i cafe. }
& . ) — B v i i ¢ = = arre i e
3 cafes acompanyats amb licor d'arros. ViMas del Tio DO Terra Alta, blanc o negre J i xopet crema arros EY Algues minerals, vi novell de bot DO Terra Alta, XarrLlJp dg f/lfevma ga:;os acc;m[)ar]l_yat df\(Eb-OStﬁrla } 2
Obert tots els dies, excepte dilluns, dimarts, dimecres o Obert tots els dies, excepte dilluns, dimarts, dimecres, dijous E“ cafes acompanyats amb licor d'arros. ) casolanaiViVall de Vinyes de (a Terra Altai cafe. j Obert tots els dies, excepte dilluns, dimarts, dimecres i djjous n/'rj
i diumenge nit. j L Obert tots els dies, excepte dimarts tancat. j L i diumenge nit. j L j ¢ .
.
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(RESTAURANT LA BARBACOA DE MIOUEL ) RESTAURANT NIT I DIA 30€ RESTAURANT BOSC DE RIBERA 22€ RESTAURANT CASA AMADEO 24LE RESTAURANT GATSBY 22€ RET{*UBANEL ANTIC 22€
. ) Ronda Fortalesa, 16 =/ Pol. Ind. Tosses - C/ Berlin s/n T C/ Ebre, 5 LI C/ America, 4 IVA inclos e e IVA inclos
C/ Jardi, 8 25€ IVA inclos IVA inclos IVA inclos AMPOSTA
L EEEL BELT e POBLE NOU DEL DELTA » AMPOSTA Minim 2 pereomes POBLE NOU DEL DELTA Minim 2 pereomes AMPOSTA Wenkn 3 persanes Minim 2 persones
inclos Tel. 977 74 30 92 SRR Tel. 9777022 80 b Tel. 977 7452 25 ? Tel. 97770 28 57 Tel. 977705513
Tel. 662 642 463 Minim 2 persones ) e ; P restaurant-lantic@hotmail.com
— ' ' maelyolanda@gmail.com boscderiberaghotmail.com victoria@ccamadeo.com Entrants Gatshy. :
Enfremes d lembotlt variat. 2] Bacalla a lestil del Delta Amanida tebia de cansalada fumada i fruits secs Picadetes de la casa. MUSCLPS del Delta a la planxa. o ) /L\Lngwlatlfurlnada bardeliceh
Aa amailr.s.a aromene. IS Suquet d’anques de granota amb encenalls de pernil de Terol i vinagreta de figues. Carpaccio de bacalla. Amamda de poma amb encenalls de foie d'aneci c aLgos 'alacremaamb arros [ ceba
Coecs'((t:atljdl';rrbs il Tmsst s, el esle s s & Llagostins de Sant Carles Cassoleta de calamarset amb ceba i favetes. Calamarsets amb fesols vinagreta cée mostassa. b olinert g " GZ;?;(;S
’ = = R - i i i Carpaccio de tonyina amb oli perfumat de trufa negra
Aranida darros amb gambes | meld, By 705 caldos de lamantol o & Cassoleta d'arros amb galeres | calarmaset o Mariscada de (musclos, cloisses, navalles i gambes). P V! p g . Npe—n
5 5 A Arros d'anec del Delta o &4 Arros melos de cansalada, variat de bolets i botifarra Arros del Delta tot pelat. I Arros amb carxofa del Delta i sipia o H rrgs am ?”_“?” olo
Arros amb llamantol. &g R ) = = : i Arros amb sepia i bolets o
*J Arros amb tonyina 4 esparregada. ] Arros Negre o = ‘ ‘ -
Postres de la casa Mini postres casolanes (Xarrup d'arros amb llet i Menjar blanc o | Paella Marinera o L ArT0s b 3 | [gosting
E hAArrgs atr)Tb leto J g J xocolata de Garrofa, Céc rapid amb menjar blanc i Crema catalana o Arros amb assortit de bolets g FEEIES e (e }
enjar blanc. Bl Collor DO Torra Alts. aimties rminerals Xarrup de licor de crema d'arros) Gelat variat. Postres de la Casa
] Aiglies minerals i vi selecte de la Terra Alta. = - - algues minere S - . =Y ; ; - .l ViDO Terra Alta, aigua, cafe
& kJ i cafes acompanyats de licor d'arros. Tampolla de vi de la casa, 0,5 | d’aigua natural, J Aigua, gasosa, vins DO Terra Alta i cava, cafes } - &
= . ' o P %" & = ico i=] ViDO Terra Alta i aigua. =
) Dilluns, dimarts i dijous de 13 a 16h, nits prévia reserva. i cafeo tallat. i icocdelacasa. g } - — — - -
. Obert tots els dies. j Divendres, dissabte i diumenge de 13 a 16 hide 20 a 23 h. j Obert tots els dies. j Obert tots els dies al migdia. j 2 j O.l.j ert .drv.endreg ' d/sgaptg to.t ?l G R o)
- . L L dijous i diumenge, al migdia, i dimecres, tancat j




