
Bases pels Restauradors per a participar a la Festa de l’Arròs i la Carxofa 2026

L'Ajuntament d'Amposta, a través de les regidories de Comerç i Turisme, organitza la Festa 
de l’Arròs i la Carxofa 2026, amb  l’objectiu de promocionar el sector de la restauració i la 
gastronomia d’Amposta, fomentar el creixement econòmic, la cohesió social i contribuir a la 
promoció dels productes de les Terres de l'Ebre.

1. Organització i funcionament

Els restaurants que participin de la Festa de l’Arròs i la Carxofa prepararan i serviran tastos  
d’arròs i/o carxofa als assistents. 

El restaurants participants estaran distribuïts dins a l’espai firal 1 d’Octubre d’Amposta. El 
nombre total de restaurants participants pot variar en funció de l’espai disponible. 

 Per a la realització de la festa, l’Ajuntament d’Amposta posa a disposició dels restaurants 
que hi participin:

 200 unitats de Plats plans o bols.
 3 taules de 200x70cm per a cada restaurant. 
 Punt de llum.
 Retolació amb el nom del restaurant. 
 Retolació amb el nom dels tastos, la descripció i els al·lèrgens.
 Comunicació i publicitat de la festa i el mercat de proximitat i el comerç local en dife -

rents mitjans.
 Servei de protecció civil i ambulància.

Els restaurants participants es comprometen a servir un mínim de 200 tastos  al preu que 
considerin adient en cada cas, i cada restaurant s’encarregarà de la venda del seu tast.

L'horari de la festa serà:

- Preparació dels llocs i els tastos: a partir de les 8.00h del diumenge.

- Servei dels tastos dels restaurants als comensals: de 11h a 13h.

- Servei del tast popular als comensals: De 13h a 15h.

Els llocs s'atorgaran d'acord al compliment dels requisits d'accés establerts en aquestes ba-
ses fins un màxim d’esgotar l’espai disponible.

Per  més  informació  us  podeu  posar  en  contacte amb  l’àrea  de  Turisme  a 
turisme@amposta.cat  o trucant al 977 70 34 53.

2. Requisits per a la participació

- Disposar del personal necessari per elaborar i servir entre 200 i 1500 racions en el temps 
que dura la festa, d’11h a 13h.

- Disposar del material i estris de cuina necessaris per a les elaboracions que hagin de servir 
com ara olles, paelles, cullerots , paellers, butà, etc.

- Ser ciutadà espanyol, de la UE o amb permís de residència a Espanya. D
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- Haver complert els 18 anys.

-  Presentar  la  sol·licitud  via  instància  genèrica  al  registre  electrònic  de  l'ajuntament  a 
www.amposta.cat/ca/registre/instancia-generica adjuntant  fotocòpia  de  la  documentació 
requerida:

a) DNI o NIE.

b) Assegurança de responsabilitat civil.

c) Certificat alta a la Seguretat Social i estar al corrent de pagament.

d) Últim rebut autònom.

e) Alta IAE.

f) Còpia del Registre Sanitari.

3) Inscripcions

- Fins el 20 febrer de 2026.

 - Si un restaurador renuncia a la participació de la festa ho haurà de notificar per escrit.

- L'organització comprovarà d'ofici la documentació aportada.

4) Valoració de sol·licituds

- Les sol·licituds es valoraran d'acord amb el següents criteris:

a) El compliment dels requisits d'aquestes bases.

b) Els restaurants que hagin participat en l'edició anterior de la festa.

c) L’ordre de les sol·licituds.

d) El nombre d’espais disponibles.

La valoració final es comunicarà als interessats per notificació electrònica, correu electrònic 
o via telefònica.

Un cop confirmada la participació a la festa, es farà arribar un formulari als restaurants par-
ticipants on hauran d’informar a la organització dels tastos que oferiran i la quantitat, els al-
lèrgens que hi ha als tastos, necessitat de punt de llum, etc.

5) Obligacions dels restauradors:

a) Els restaurants es comprometen a oferir un nombre total de tastos prèviament determi-
nat. Els restaurants que no compleixin amb el nombre de tastos pactat al formulari i per 
tant, que no donin compliment de les bases establertes amb l’ajuntament d’Amposta po-
dran ser sancionats amb la seva participació en propers esdeveniments de caire gastronò-
mic de l’Ajuntament d’Amposta.  

b) Aquells restaurants participants hauran de respondre el formulari dins de la data límit 
acordada. De no fer-ho s’entendrà que no estan interessats a participar. 

c) Cada restaurant haurà de responsabilitzar-se de la neteja del seu lloc i disposar dels ele -
ments necessaris per a la recollida de residus, dipositant selectivament els seus residus als  
contenidors que l’ajuntament d’Amposta distribuirà pel recinte tant interior com  exterior 
de la carpa.D
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d) Els restaurants són responsables dels danys que pugui patir el mobiliari urbà per causes 
imputables a la falta de diligència així com dels danys a tercers derivats de la decoració o 
dels materials que incorpori a la seva parada o dels productes que vengui o exposi.

e) L'Ajuntament o el personal tècnic organitzador podrà inspeccionar els restaurants per 
comprovar si es compleixen les prescripcions d'aquestes bases o els criteris generals per 
garantir el bon funcionament de la festa pel que fa a les mesures d’higiene i seguretat.

f) Els restaurants es fan responsables dels objectes que deixin en el seu lloc. L'organitzador  
no es fa responsable dels objectes i productes que es deixin a la carpa i dels furts que hi pu-
gui haver.

g) Es prohibeix la manipulació de productes que, per la seva naturalesa puguin posar en pe-
rill la seguretat del lloc i del públic en general, en especial productes perillosos i insalubres.

h) Cal parar especial atenció a la descripció dels tastos i els seus al·lèrgens i respectar-ho 
per vetllar en tot moment per la integritat de les persones amb al·lèrgies.

i) Els organitzadors de la fira es reserven el dret d'admissió de persones o objectes.

j) Cada restaurant és responsable del compliment de la normativa aplicable al desenvolupa-
ment de la seva activitat específica. 

k) Els organitzadors tenen la plena potestat de prendre decisions davant successos impre-
vistos en el transcurs de la festa.

l) Els restaurants es comprometen a tenir cura i a retornar estris i excedent del material que 
l’ajuntament li faciliti com els plats, bols, taules, expositors d'al·lèrgens...

6) Suspensió de la festa:

Si la Festa de l’Arròs i la Carxofa no es celebrés per causes meteorològiques o de força ma-
jor, l'organitzador no es fa responsable dels danys, pèrdues i perjudicis que se'n deriven. Els 
participants no tindran dret ni opció a cap mena de reclamació ni indemnització.

7) Disposició Final:

La inscripció i consegüent participació a la Festa de l’arròs i la carxofa i Mercat de productes 
de proximitat implica l'acceptació d'aquesta normativa.

 En tot allò no previst en aquestes bases s'aplicarà el que estableixi la normativa vigent. 
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